INFO

Vinens Navn: Chateau Lynch Moussas Pauillac Grand Cru

Producent: Chateau Lynch Moussas
Omrade/Land: Pauillac/Bordeaux/Frankrig

Drue(r): Afh. af drgang men typisk: Cabernet Sauvignon (65-85%),
Merlot (15-35%)

Vinfremstilling: Manuel hgst fra vinstokke med en alder pa 25 ari
gennemsnit, maceration og geering i 15-20 dage pa stal og lagring
i op til 18 mdr. pa egefade heraf 60% ny eg.

Jordbundsforhold: Grus, ler, sand og kalksten.

Ha. udbytte: ca. 45hl pr. ha
Alkohol: typisk 13,5%

Producentens web: lynch-moussas.com

Yderligere information:

Omradet var i det 18. arhundrede ejet af den irske greve Jean-
Baptiste Lynch. Pa et tidspunkt blev det store landomrade delt, og
det blev sa til Chateau Lynch Bages og Chateau Lynch Moussas,
som begge blev placeret i 5. cru i klassifikationen fra 1855.

Slottet ejes i dag af den kendte Calejas-familie, som igennem fire
generationer har ejet vinslotte i Bordeaux. Familien har iszer op
igennem 70'erne investeret store summer i slottet, hvorfor vinen
da ogsa de seneste ar har taget noget af et kvalitetsspring.

Lynch Moussas kommer fra ca. 60 ha vinmarker vinstokke i pauil-
lac tilplantet med 70% Cabernet Sauvignon og 30% Merlot. Man
gor meget for at fa perfekt modne druer ved bl. a. kraftig beskae-
ring om vinteren, fjernelse af overskydende blade og reduktion af
drueklaserne.

Lynch Moussas er at betegne som en semi-moderne Bordeaux-
vin, der rammer en lidt bredere appel end mange andre Pauillac-
producenter. Siden 2001 har slottet ogsa produceret en 2.vin ved
navn Les Hauts de Lynch Moussas, som fortrinsvis er lavet af
druer fra de yngste vinstokke.
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