
VINFO 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Vinens Navn: Morgon Cote de Py Reserve 

Producent: Jean-Marc Burgaud 

Område/Land: Beaujolais - Frankrig 

Drue(r): Gamay (100%) 

Vinfremstilling: Manuel høst, macerationen varer 12-14 dage, hele 

drueklaser. Efter gæring lagrer vinen 12 måneder på 4-5 år gamle 

egefade. 

Jordbundsforhold: Stenet, skiferholdig jord. 

Ha. udbytte:  

Alkohol: 13% 

Producentens web: www.jean-marc-burgaud.com 

Yderligere information:                                                                                                                   

Denne vin fremstilles af druer fra 60 år gamle vinstokke. Markerne ligger 

på skråninger nær Morgon, i et område benævnt ”Côte du Py”. 

Domaine Jean-Marc Burgaud er beliggende i Morgon, i Beaujolais distrik-
tet, hvor Jean-Marc, som er ud af en familie der i generationer har været 
vinbønder, har lavet vin siden 1989.                                                                                                                

Man har fokus på kvalitetsvin, al høst foregår manuelt, og vinfremstillin-
gen er rodfæstet i traditionerne i området. Domænet råder over 19 ha 
med vinstokke, hvor af 5 ha er Villages, 1 ha Regnie, og 13 ha Morgon. 

 


