INFO

Vinens Navn: Cote de Beaune ”Le Clos des Topes Bizot”

Producent: Domaine Chantal Lescure

Omrade/Land: Beaune/Bourgogne/Frankrig
Drue(r): Pinot Noir (100%)

Vinfremstilling: Macerationen varer i 3-4 dage ved 15-18

grader, efter alkoholisk gzering lagrer vinen sur-lie i 2-3 ar
gamle barriques i 12 maneder. Der filtreres ikke.

Jordbundsforhold: Ler, kalksten og mergel.

Ha. udbytte: 35-40hl pr. ha
Alkohol: 13%

Producentens web: domaine-lescure.com

Yderligere information:

Druerne til denne vin kommer fra et 3,5 ha stort omrade i
Beaune beliggende i ca. 330 meters hgjde. Vinstokkene er op
til 55 ar gamle.

Domaine Chantal Lescure er et "moderne naturlig domane"
bosat i Nuits St. Georges, med 18 ha vinmarker fra Chambolle-
Musigny til Volnay. Vinene produceres med sa lidt indblanding
som muligt, den daglige leder og vinmager Francois Chavériat
er stor tilhanger af respekt for naturen og de biologiske

principper, som han siden 1997 har forsggt at forene med
dygtig vinproduktion.
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